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Més de 40 convenios
D [ nacionales e
uracion internacionales.

de la carrera

Biblioteca virtual con
mas de 100 mil
ejemplares.

Insértate rapido
al mundo laboral.

Centro de Idiomas para
gue potencies tu nivel
profesional.

Eventos internacionales
webinars, masterclass,
congresos, festivales
turisticos y
gastronémicos, etc.

Reconocimiento como
Embajador de la
Gastronomia Piurana

Reconocidos por nuestro
alto nivel de educacién
culinaria por la WACS.

Reconocidos por Promperu
por promover la gastronomia
piurana, en la NRA

(Feria Gastronémica mas
grande de Estados Unidos)

S SOCIETIES

OR NUESTRO
DUCACION
| A WACS.
Av. Sanchez CerroN° 234 9

902 745 317/968 660937 Reconocidos por el Congreso de la Repl.’lblica del Peru
por promover la Gastronomia Peruana a
nivel nacional e internacional.

Siguenos en:

G @ o Q @ceturgh_peru

Escanea el cédigo y conoce mas P
de nuestra carrera profesional. PIURA ‘

www.ceturghperu.edu.pe



Abrete camino Tu compromiso
en el mundo con tu carrera

laboral. te llevara lejos. Maria Calle C.
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— Semestre Semestre
=0:- . Introducqon al turismo Comunlc’aoones en la Estrategias y técnicas de Infor.rpatr:ca a;lallcada en la Estudiar en Ceturgh Perii ha ayudado muchisimo a mi desarrollo
' : y hoteleria. hosteleria I. venta. gestion hostelera. profesional, gracias a sus convenios nacionales e internacionales he
podido escalar profesionalmente llegando a trabajar en la Agencia
— Seguridad y salud Matematica Basica. Marketing de servicios Emprendimiento I. de Viajes Internacionales Palcotour - Lima, donde he viajado por
ocupacional. hosteleros. varios paises como Cuba, Colombia, Panama, etc. Y donde ademas
Desarrollo Artistico. Comunicacién en idioma logré adquirir mucha experiencia, la misma que complementada
Estaras capacitado para planificar, Organizacién y técnicas Estadistica aplicada al extranjero (Inglés I1). é(;&l;ﬁh;é;g&@h_ enfocada en | ?mprendeollorls:gjo reC|b|dahen
4 " R . N .z ) ) , Y mi pasion por el turismo y los idiomas, me han
organizar, direccionar y controlar hosteleras. Comunicacion Asertiva. marketing. permitido crear mi propia Agencia de Viajes, Global Travel.
hoteles y restaurantes.
Investigacion de mercados. A los jovenes apasionados por el Turismo les aconsejo que vayan
detras de sus suefos, que busguen siempre la calidad académica y
gue tengan el respaldo de una institucion que les permita abrirse
do to paso en el mercado laboral.
Semestre Semestre iEsta es mi historia, sigues ta!
—_ - = Organizacion, métodos y Comunicaciones en la Reclutamiento, seleccion Contabilidad aplicada.
Adquiriras conocimientos en técnicas de alojamiento. hosteleria Il. e induccion. I
administracion del talento humano Costos hosteleros y restaurantes.
y recursos financieros y gestion de Métodos y técnicas del drea Matematica Financiera. Legislacion laboral.
marketing. de lavanderia, roperia y CARRERAS PROFESIONALES
areas publicas. TECNICAS
Organizacién y equipamiento ) Gastronomia
del érea de cocina. NueStras ) A .
carreras te ) Administracion de Servicios
esperan de Hosteleria y Restaurantes
er to
Semestre Semestre )
Desarrollards la promocion vy, CARRERAS TECNICAS
put?llafiad de los servicios de » Gestion de pedidos. Sistema de almacenamiento y Evaluacion del desempefio Comunicacién en idioma )
alojamiento y eventos. rotacion de insumos y bienes. y capacitacion. extranjero (Inglés ). ) Cocina
Gastion/de\cadzna 45 ALY , L AL LA LA\ ) Aviacién Comercial
suministros. p;za:gdsnc;asr as, menus y ministracién financiera. mprendimiento II. ) Panaderia y Pasteleria
Adminitracidon de compras Auditoria administrativa - ) Bar y Cocteleria
y abastecimiento. Uso creativo de herramientas contable.
informaticas.
Buenas practicas en la
manipulacion de alimentos Comunicacion en idioma E
y bebidas. extranjero (Inglés 1) . de cada 10 alumnos nuestros

emprenden su propio negocio.

BEEEOOB880

Controlaras el stock y proceso de
compras de insumos de bienes y
servicios aplicando las Buenas
Practicas de Manipulaciéon (BPM)
en el drea de alimentos y bebidas.

Destaca e insértate rapido al mundo laboral gracias a nuestras
certificaciones modulares:

Mddulo 1: Gestidn de recepcidn y servicios de alojamiento.

Al final de la carrera, obtendras:

Médulo 2: Gestion de compras de insumos para el area de e Grado de Bachiller Técnico y Titulo Profesional Técnico de

alimentos y bebidas.
Mddulo 3: Gestion de marketing.
Moddulo4: Gestion del talento humano y financiera.

Administracion de Servicios de Hosteleria y Restaurantes,
a nombre de la Nacion.




